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\-r mirazym GOX

Glukoz Oksidaz

Mirazym GOX 10.000, Aspergillus niger'den
elde edilmis, ekmek ve firincihik iriinlerinde
kullanilmak iizere gelistirilmis, yan aktivitesi
olmayan glukoz oksidaz enzim preparatidir.

Glikoz oksidaz oksijen ve su varliginda glikozun, glukonik asit ve hidrojen
perokside (H202) hidrolizini katalize eder. Acida c¢ikan H202 gluten
proteinlerinin sahip oldugu SH gruplarini oksitleyerek S-S koprdilerini olusturur
ve gluten agini kuvvetlendirir.
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Glukoz Oksidaz ayni zamanda oksidatif jelatinizasyonu da etkiler. Glikoz
Oksidaz tarafindan acgiga c¢ikan H202 bugday ununda bulunan peroksidaz
tarafindan substrat olarak kullaniir. Bu enzim arabinoksilanlarin yapisinda
bulunan ferulik asitlerin birbirleriyle bad olusturulmalarini katalize eder.
Peroksidazlar ile katalize edilen arabinoksilanlar sert yapili bir jel olustururlar ve
hamurun viskozitesini artirarak kati ve kuru bir hal almasina neden olurlar.
Hamurun stirekli fazinda meydana gelen viskozite artigi ile hamurun gaz tutma
yetenedinin artmasi beklenir. Clnkl gaz hcrelerinin bir araya toplanma
egilimlerinde bir azalma meydana gelir.




Uygulama:

* Un fabrikalarinda
standardizasyonu
o Ekmek ve tim firmcilk mamullerinin Gretimi

bugday  ununun

Faydalari:

* Hamur yapisini gliclendirir.

+ Hacim artisi saglar.

« Fermantasyon stabilitesini artirir.
« Islenebilitligi iyilestirir.

« Daha kuru hamur saglar.

Dozaj:

Un kalitesine ve proses sartlarina bagdl olarak
100 kg un igin 0.1 ile 2 g Mirazym GOX 10.000
kullanilmasi tavsiye edili. Optimum kullanim
orani vapilacak laboratuar testleri ve ekmek
denemeleriyle belirlenmelidir.

Uriin Teknik Bilgisi

Kimyasal,

Fiziksel ve

Mikrobiyolojik Bilgi

Uriin Ismi: Mirazym GOX 10.000
Tanim: Firincilik Grinleri igin enzim
Icerik: Bugday  Unu,  Enzimler

Depolama ve

(Glukoz Oksidaz)

Kuru ve serin bir ortamda,

Raf Omrii : giines 1s1§i ve nemden uzak,
adz kapall olarak
depolanmahdi. Bu sartlar
altinda depolandiginda yillik
aktivite kaybl % 10’un altinda
olur.

Paket: Net 20 kg karton kolilerde

ambalajlanmigtir.

ikitelli Organize Sanayi Bdlgesi Triko Center 8M Blok No: 156 ikitelli - Basaksehir ISTANBUL

Aktivite: « 10.000 GOU / g =+ % 5
¢ 50 — 65 °C'ye kadar aktiftir.
65 °Chin Gzerinde hizla
inaktive olur.

« 55 — 7,0 pH seviyesinde
aktiftir.

Renk: Hafif kremsi / Sarnmtirak
(irin  rengi  her dretim
partisinde farkliliklar
gosterebilir.)

Koku: Hafif fermente

Fiziksel form: Toz

Arsenik : < 3 ppm

Kursun: < 5 ppm

Agir metaller: < 30 ppm

Salmonella:  Negatif/25 g

E coli: Negatif/25 g

Koliform: Max 30

Toplam canli: Max 50.000

Mikotoksin: Yok

Uyanlar

Gluten icerir. Uriin deride ve gdzde tahrise
neden olabilir. Kaza ile deri ve gozle temas
etmesi durumunda bol su ile yikayiniz.

Tel: +09 (0212) 671 70 30 Fax: +09 (0212) 671 70 33

www.artigida.net info@artigida.net




